
menúenminiatura
SI LO DESEA, PUEDE CONVERTIR CUALQUIER MINIATURA

EN UN PLATO A LA CARTA 

cambiamos nuestro menú cada 20 días según los productos de temporada

Láminas de buey marinado, chantilly de mostaza, anchoa y pimientos

Bombón líquido de hígado de oca y P.X.

Patatas a la importancia en salsa verde con pulpito frito

Arroz con verduras en costra

Suprema de corvina en caldo corto con migas de picadillo

Ala de raya con berza salteada

Chuletillas de lechazo asadas con sésamo

Crep relleno de paté de pato y agridulce de frambuesa

Sándwich de pan de especies y queso Idiazábal ahumado

Profiteroles rellenos de crema de caramelo y sopa de vainilla

Esponjoso de almendra, gelatina de remolacha y bizcocho

PRECIO POR PERSONA 38,00€   I .V.A .  no  inc lu ido

[ E l  m e n ú  s e  s i r v e  p o r  m e s a  c o m p l e t a  s i n  b o d e g a ]
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